Zucchini Gugelhupf

Dauer: Schnell

Kategorie: Nachspeisen Vegetarisch

Saison: Herbst Sommer

Zubereitung

1. Die Zucchini waschen und fein reiben.

Die Schale kann oben bleiben, das ist dem eigenen Geschmack iiberlassen.

2. Die Zucchiniraspel gemeinsam mit dem Ol und den Eiern
in eine Schiissel geben und gut miteinander verrihren.

3. In einer zweiten Schussel Mehl, Backpulver, Zucker,
Kakao, Salz und Zimt vermischen.

4.  Die trockenen Zutaten anschlief3end
nach und nach unter die Zucchini-Ei Mischung heben.

5. Alles zu einem gleichmafigen Teig verrihren.

Zutaten

3506 .............. Zucc hm, ......................................................
4 .................... Eler ...........................................................
24 0 ML ............ Sonnen b|umeno| .............................................
25OG .............. Dmke|meh| ...................................................
180G ............... ZUCker ........................................................
75 G ................ Kaka OPUIVer ..................................................
166 ................. BaCkPuwer ( 1Pkg) ...........................................
1PR|SE ............. Salz ............................................................
O5T|_ .............. Zlmt ...........................................................

..........................................................................................

6. Die Gugelhupfform gut einfetten und mit etwas Mehl ausstreuen.

So lasst sich der Kuchen spater leichter aus der Form l6sen!

7. Den Teig in die Form fiillen und im vorgeheizten Backofen

bei 175 °C Ober-/Unterhitze etwa 50 Minuten backen (Stabchenprobe).

8. AnschlieBend den Kuchen auskihlen lassen.
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