Topfenbrotchen

Dauer: Mittel  Kategorie: Jausenrezepte Vegetarisch ~ Saison: Ganzjahrig

11 Stuck

Zutaten

250G .............. TOPFen ........................................................
100@ ............... Nat UUoghurt .................................................
1 ..................... EI ..............................................................
3OOG .............. Welzenmehl ..................................................
100@ ............... Dmke|meh| ...................................................
1PKG ............... BaCkPuwer ...................................................
1T |_ .................. Salz ............................................................
ZTL ................. Bmtgewurz ...................................................
1E|_ ................. o| .............................................................
1 ..................... Elzum Bestremhen ..........................................

..........................................................................................

..........................................................................................

Zubereitung

1. Topfen, Joghurt, Ei und Ol miteinander verriihren.

2. Danach das Mehl, Backpulver, Salz und Brotgewiirz dazugeben.

3. Alles zu einem geschmeidigen Teig verkneten.

4.  In10 - 12 Stucke teilen und zu runde Brotchen schleifen.

5. Danach die Teiglinge flachdriicken mit verquirltem Ei bestreichen.

6. Je nach belieben mit Korner bestreuen und bei 200 Grad Ober-/ Unterhitze ca. 15 = 20 Minuten backen.
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