Pizzabrot

Dauer: Mittel  Kategorie: Hauptspeisen Jausenrezepte Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

25 Stuck

250 ML lauwarmes Wasser

1TL .................. ZUCker ........................................................
. 2 TL ................. Salz ............................................................
. 2 TL ................. BrOtgewu rz ...................................................
ZEL ................. Ollven()l ......................................................
. CA 50 G ........... Kase ge”eben ................................................
s ETWAS ............. Tom at en Sauce ................................................
2TL ................. Plz Z agew u rz ..................................................

Zubereitung

1. Lauwarmes Wasser mit Germ und Zucker verrihren.

2. Mehl, Salz, Olivensl und Brotgewlirz dazugeben

und alles zu einem glatten Teig verkneten.

3. Den Teig zugedeckt ca. 30 Minuten gehen lassen.

4.  Danach den Teig rechteckig ausrollen.

5.  Die Halfte des Teiges mit der Tomatensauce bestreichen.

6. Den geriebenen Kase dariiberstreuen und mit dem Pizzagewlirz wiirzen.

7. Nun die andere Halfte des Teiges dariiberschlagen.

8. Den Teig nun in Streifen schneiden, die Streifen verdrehen
und auf ein Backblech legen.
9. Nochmals 10 Minuten rasten lassen , dann mit Wasser bespriihen

und ca. 15 Minuten bei 200 Grad Ober-/Unterhitze backen.
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