Brotchips

Dauer: Schnell  Kategorie: Restlkiche  Saison: Ganzjahrig

Zutaten

Alltes Schwarzbrot, Weillbrot, Vollkornbrot, Baguette, egal was gerade
ubrig ist

Krautersalz oder getrocknete Krauter (zB. Basilikum Rosmarin oder

Oregano etc.)

Zubereitung

1. Schneide das Brot in ca. 2 mm dicke Scheiben.

2. Verteile die Brotscheiben einzeln auf einem Blech
das mit Backpapier ausgelegt ist.

3. Pinsle nun die Brotscheiben diinn mit Ol ein.
4. Verteile das Krautersalz oder die getrockneten Krauter auf den Scheiben.

5. Optional kannst du sie auch mit einer Knoblauchzehe einreiben,
das gibt einen guten Geschmack

6. Backe die Brotscheiben ca. 15 - 20 min bei 180° Grad Heil3luft.

7. Sobald die Chips eine schone Braune haben sind sie fertig.
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