Eierlikorgugls

1/2 Gugelhupf

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte  Saison: Ganzjahrig

8 Stuck

Zutaten

2 ..................... 3,0 Eler .......................................................
80G ................ ZUCker ........................................................
1T L .................. van IHeZUCker .................................................
1PR|SE ............. Salz ............................................................
SOML .............. RaPSd ........................................................
80 ML .............. Elerhkor ......................................................
110G ................ Dmke|meh|(g|att) ...........................................
1T |_ .................. BaCkvaer ...................................................

Zubereitung

1. Schnee schlagen.

2, Dotter mit Zucker, Vanillezucker und Salz schaumig rihren.
3. ol langsam einrihren - Milch langsam einrihren.

4. Mehl und Backpulver einsieben und locker unterheben.
5. Schnee locker unterheben.
6. In kleine Guglhupfformen fiillen.

7. Bei 170° circa 20 min backen.

SEMINAR
BAUER

INNEN




Eierlikorgugls

2/2 Creme

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte  Saison: Ganzjahrig

8 Stuck

Zutaten
0,5 PKG Vanillepudding (gekocht und abgekiihlt)
70G weiche Butter
1-2EL Eierlikor
Vanillezucker
Zubereitung
1. Fir die Creme den Pudding mit der Butter cremig riihren - Eierlikor dazugeben.
2. Mit Vanillezucker abschmecken - in einen Spritzsack fiillen - kurz kiihlen
3. Die ausgekuhlten Gugl 2 mal auseinander schneiden und mit der Creme befiillen.
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