Nuss-Mohn-Gugelhupf

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

Zutaten

200 G .............. BUtte r OderO| ...............................................
4 .................... Eler ...........................................................
200 G .............. ZUCker ........................................................
200 G .............. Mehl ..........................................................
3/4 PKG ............ BaCkPu|ver ...................................................
100@ ............... MOhn gemahlen .............................................
60G ................ Nussegem a h|en .............................................
5E|_ ................. Rum ...........................................................
7EL ................. MIICh ..........................................................

Zubereitung

1. Eier trennen, Eiklar mit Zucker aufschlagen.

2. Weiche Butter mit Dotter schaumig rihren.

3.  Restliche Zutaten und Schnee abwechselnd unterheben.
4.  Ca.40 Minuten bei 175 ° C backen.

5. Mit Schoko- oder Zitronenglasur Uberziehen.
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