Ruck-Zucki Zwetschkenkuchen

Dauer: Mittel

Kategorie: Backrezepte Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Herbst

Zubereitung

Zutaten

1506 ............... StBUbZUCker ..................................................
1E,_ ................. Femkr Ista”mker(zum Bestr euen) ........................
15EL ............... Kaka 0Pu|ver ..................................................
25OG .............. BUtter ( mstUCken) ..........................................
5 ..................... Eler ...........................................................
1PR|SE ............. Salz ............................................................
2T|_ ................. Van IHeZUCker .................................................

Staubzucker, Kakaopulver, Butter, Eier, Zimt,
Salz und Vanillezucker in eine Schiissel geben
und zu einen Teig verrihren.

Backpulver und Mehl unterheben.
Den Teig auf dem vorbereiteten Backblech verstreichen.

Zwetschkenhalften mit der Schnittseite nach oben auf den Teig legen
(nicht hineindricken).

Mit 1 EL Feinkristallzucker bestreuen.
Ca. 30 Minuten bei 180°C HeiBluft backen (Stabchenprobe).
Zwetschkenkuchen auskihlen lassen.

Mit Staubzucker bestreuen.

In Stlicke schneiden und geniefen. SEMINAR

BAUER

INNEN




