Mini Topfen Kuchen

Dauer: Mittel  Kategorie: Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

Zutaten

.......................... GebaCkenescrunChmeSh
.......................... Brom beeren( a |SMa rmelade Oder ROS t er)
CA1 KG ........... Vo||m,| Chtopfen ..............................................
200 G .............. ZUCker ........................................................
1PKG ............... Van IHeZUCker .................................................
.......................... thronenSChale
100@ ............... Mals S t arke ....................................................
6 .................... Eler ...........................................................
ETWAS ............. ZI tr onensa&und Rum .......................................
120G ............... BUtter geSChmOhen .........................................

Zubereitung

1. Masli bodenbedeckt in die Glaser schichten.

2. Die Brombeeren darauf verteilen.
3. In einer Schissel Topfen mit den anderen Zutaten gut verriihren.
4. Butter zum Schluss unterrihren.

5. Topfenmasse in die Glaser schichten.
6. In eine Kasserole mindestens 2cm hoch heifles Wasser geben.
7. Die Glaser hineinstellen.

8. Im Backofen bei Ober und Unterhitze 180° ca. 30 Minuten backen.

9. Noch warm servieren oder nach dem Erkalten mit Deckel verschlossen,
in Kuhlschrank stellen.

10.  So halt der Mini- Kuchen mindestens 2 Tage.
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