Flotte Bauerin

Dauer: Schnell  Kategorie: Getranke  Saison: Sommer

Zutaten

1EL Bio Preiselbeermarmelade
1/8L ................ Rosewem ....................................................
1/8L ................ Mmeralwasser ................................................
. 1SCHUSS ......... schafgarbenwup ............................................

Zubereitung

1. Ein grol3es Weinglas und gib als erstes die Eiswurfel hinein.
2. Auf die Eiswiirfel einen EL Preiselbeermarmelade und einen Schuss Schafgarbensirup geben.

3. Dann mit Rosé Wein und Mineralwasser aufgief3en und eiskalt geniefBen.
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