Marillen Spatzen

Dauer: Mittel  Kategorie: Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Sommer
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Zubereitung

1. Zerkleinerte Marillen mit Mehl, Zucker, Vanillezucker vermischen.
2. Mit der heiflen Milch aufgieBen und gut vermengen.
3.  Butterschmalz in einer Pfanne erhitzen.
4.  Kleine Haufchen einlegen und leicht flach driicken.
5. Aufbeiden Seiten goldbraun backen.
Nicht zu hei3!!!
6.  Die Marillen Spatzen werden mit Staubzucker bestreut

und mit etwas zerlassener Butter verfeinert

7. Besonders gut schmeckt eine Kugel Vanilleeis dazu.
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