Raucherfischaufstrich

Dauer: Schnell  Kategorie: Vorspeisen und Salate  Saison: Ganzjahrig

Zutaten
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Zubereitung

1. Topfen und Sauerrahm glattrihren.

2. Raucherfisch von den Graten befreien und fein hacken.
3. Frihlingszwiebel in feine Ringe schneiden,

Dill und Petersilie waschen und hacken.

4.  Alle Zutaten vermischen und mit den Gewlirzen kraftig abschmecken.
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