Kaseecken

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

Zutaten

2506 .............. Mehl ..........................................................
100@ ............... voukor nmeh, .................................................
2506 .............. Topfen ........................................................
1 ..................... EI ..............................................................
70 G ................ M,|ch ..........................................................
SOG ................ o| .............................................................
1T |_ .................. sa|z ............................................................

..........................................................................................

Zubereitung
1. Alle Zutaten zu einem glatten Teig verarbeiten.
2. Den Teig in zwei Teile teilen und jeweils rechteckig ausrollen.

3. Die erste Teigplatte mit Frischkase bestreichen
und mit Kase groRzligig bestreuen.

4.  Mit dem zweiten Teig bedecken und mit einem Teigrad in Quadrate teilen.
5. Mit Ei bestreichen und mit Sesam bestreuen.
6. Bei 180 °C ca. 15 Minuten backen.

7. Fir eine schone Kante die Stlicke nach dem Auskihlen

mit dem Messer schneiden.

Sie lassen sich aber auch brechen oder noch lauwarm auseinanderziehen.
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