Ganseblumchensuppe

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Suppen Vegetarisch  Saison: Frihling

Zutaten

1306 ............... Ganseblu mhen B|uten : undB |atter ......................
1TL .................. BUtter ........................................................
1EL ................. Mehl ..........................................................
70 .(; ML ............ Wasser ........................................................
.......................... SuppengewurznaChGeSChmaCk
1PR|SE ............. Pfeﬁcer ........................................................
1PR|SE ............. sa|z ............................................................

Zubereitung

1. Die Bliten und jungen Blatter gut waschen,
abtropfen lassen und klein hacken.

2. Butter in einem Topf verfliissigen und mit Mehl binden.

3. Mit Wasser aufgieBen. Ganseblimchen mit dem Wasser
zum Kochen bringen und einige Minuten kocheln lassen.

4. Die Suppe mit (selbstgemachter) Suppenwiirze, Salz und Pfeffer wiirzen.
5. Schlagobers in die Suppe einrihren.

6. Nochmals einige Minuten kdcheln lassen und noch einmal abschmecken.
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