Giersch - Pesto

Dauer: Mittel  Kategorie: Eingemachtes und Co.  Saison:
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Zubereitung
1. Alle Zutaten werden grob zerkleinert.
2. Mit den Gewturzen und dem Olivenol mit Hilfe eines Purierstabes

zu einer cremigen Paste verarbeitet.

3. In saubere, mit Olivendl ausgesplilte Glaser fiillen.
4. Mit Ol abdecken.
5. Halt ca. 3 Wochen im Kuhlschrank.

6. Passt wunderbar zu Nudeln, Kartoffeln, Frischkase ...
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