Karotten Muffins mit Frischkase Topping

1/2 Muffins

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

Zutaten
1106 ................ VOHrOhrZUCker ...............................................
. 1 PKG ............... Van IHeZUCker .................................................
. 150G ............... gene beneMa n deln ..........................................
SOG ................ BUtter ........................................................
3 ..................... Eler ...........................................................
1506 ............... Dmkelmehlglatt .............................................
ZOOG .............. KarOtten ......................................................
e 0’5 TL .............. BaCkP u| ver ...................................................
1TL .................. Natron ........................................................
1EL ................. Rum ...........................................................

Zubereitung

1. Karotten fein raspeln und Butter schmelzen.

2. Eier mit Zucker und Vanillezucker schaumig riihren.

3. Zerlassene Butter unterziehen und mit den restlichen Zutaten vermischen.

4. Muffinform mit Papierformchen auslegen
und die Masse gleichmalig einfillen.
5. Bei 175°C HeiBluft ca. 17 Minuten backen.

6. Muffins aus der Form nehmen und auskihlen lassen.

SEMINAR
BAUER

INNEN




Karotten Muffins mit Frischkase Topping

2/2 Frischkase Topping

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Nachspeisen Vegetarisch  Saison: Ganzjahrig

Zutaten
300G Frischkase natur
200G weil3e Schokolade
Zubereitung
1. Schokolade schmelzen, etwas Uberkuhlen.
2. Mit dem Frischkase verrihren und eine Stunde im Kihlschrank kihlen.
3. Danach auf die ausgekiihlten Muffins dressieren und beliebig verzieren.
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