Weihnachtsbaum

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte ~ Saison: Weihnachten Winter

Zutaten

1KG ................. Salz bur gerLandMethelzen ..............................
2T,_ ................. Salz (geha uﬁeLoﬁeD ........................................
1EL ................. Blenenhomg ..................................................
1PKG ............... Germwurw ..................................................
3E|_ ................. BUtte r ( k uchenwe,c h) .......................................
150ML ............. M,|Ch ..........................................................
SOOML ............ Wasser (|auwar m ) ............................................

Zubereitung

1. Aus den Zutaten einen Germteig bereiten und gut kneten.

2. Zugedeckt ca. % Stunde gehen lassen

3. Dann den Teig in gleich grofe Stiicke teilen (50g) , zu Kugeln schleifen und 5 Minuten gehen lassen.
4.  Diese Kugeln beliebig bestreuen und in Baum Form auf ein Blech geben.

5. Den restlichen Teig beliebig formen.

6. Das Geback mit Wasser bespriihen.
Bei 220 °C im vorgeheizten Rohr 18 Minuten backen.
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