Preiselbeertorte

1/2 Biskuitboden

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Vegetarisch  Saison: Herbst

Zutaten

4 .................... Eler ...........................................................
1OOG ............... ZUCker ........................................................
1E|_ ................. van IHeZUCker .................................................
”L .................. thronensalz ..................................................
1E|_ ................. M, n eralwasser ................................................
120G ............... Welzenmehl ..................................................
1GEHT,_ .......... BaCkPu|ver ...................................................

Zubereitung

1. Eier, Zucker, Vanillezucker und das Zitronensalz gut aufschlagen
und anschlieend das Mineralwasser dazugeben.

2. Das Mehl und Backpulver vorsichtig unterheben.

Dabei immer nur Essloffel fiir Essloffel zum Teig geben.

3. In einer Tortenform ca. 25 Minuten bei 180 C° backen.

Danach gut Auskiihlen lassen.

SEMINAR
BAUER

INNEN




Preiselbeertorte

2/2 Creme

Dauer: Mittel  Kategorie: Backrezepte Vegetarisch  Saison: Herbst

Zutaten

250M|_ ............ ScmagObers ..................................................
25OG .............. Topfen ........................................................
SOOG .............. Joghurt .......................................................
100@ ............... Stan ZUCker ..................................................
.......................... vamllemker
SBLATr ............ GEIatme ......................................................
5E|_ ................. MIICh ..........................................................
Caaml Preiselbeermarmelade oder Frichte der Sason

Zubereitung

1. 8 Blatt Gelatine in kaltes Wasser einweichen.
2. Schlagobers aufschlagen, Topfen, Joghurt, Staubzucker und Vanillezucker dazugeben und unterrihren.

3. Gelatine ausdriicken und in 5 El warmer Milch auflosen -
vorsichtig unter die Masse rihren.

4. In ein Drittel der Creme 3-4 EL Preiselbeermarmelade hinzugeben.
Oder nach Belieben Frichte der Saison
5. Die Creme abwechselnd darauf streichen

und mit der Gabel ein Muster ziehen, danach Kihl stellen.

6. Torte nach Belieben verzieren.

SEMINAR
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