Fleischkrapfen - Annaberg

Dauer: Mittel  Kategorie: Hauptspeisen Salzburger Gerichte  Saison: Ganzjahrig

20 Stuck

Zutaten

SOOG .............. Roggenmehl ..................................................
150@ ............... Welzenmehl ..................................................
" SOOML ............ M, ,c hwa Sser G em ,Sc h (au ﬂ(OChen) ......................
1E,_ ................. BUtter ........................................................
1T L .................. Salz ............................................................

Zubereitung
1. Die Zutaten zu einem Teig verarbeiten.
2. Danach runde Kreise auswalken.

3. Mit geselchtem Rindfleisch fiillen und in Butterschmalz herausbacken.
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